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El Centro Culinario Ambrosia fue la sede

del lanzamiento de una campana de pro-

mocion de la aceituna espafola en nues-
_ tro pais.

En el lugar se reunieron representantes
del Instituto Espaniol de Comercio Exte-
rior (ICEX), 1a Agencia Andaluza de Pro-
mocién Exterior (EXTENDA) y la Aso-
ciacién de Exportadores e Industriales de
Aceitunas de Mesa (ASEMESA) junto
con el embajador de Espafia en México,
Carmelo Angulo y el chef Alfredo Orope-

* za, quienes participaron en una demos-
tracién culinaria del uso de los olivos.

Primero, José Manuel Escrip, de ASE-
MESA, habl6 sobre las propiedades delas
aceitunas, como antioxidante, fuente de
grasas buenas para la salud y preventivo
de ciertos tipos de cancer, Alzheimer y
problemas gastrointestinales.

Posteriormente, el embajador tomé la
palabra para presentar al chef Oropeza
quien fue el encargado de preparar algu-
nos platillos. -

Entre bromas y risas, el cocinero, el di-

plomitico y un invitado, elaboraron con
sumo cuidado las viandas: piquillo relleno
y entrada de cangrejo.

Después, los presentes continuaron
con una degustacion de recetas hechas
- con diferentes tipos de aceitunas.

Sara Guzman Caso de los Cobos y José

EL
DATO
250 mil

de aceituna
exporta Espai,
30%dela
produccion del
mundo; México,
tiene el lugar 13
en la generacion
de este alimento

La aceituna es un
nobilisimo produc-

68:Siglos antasy
risto y cuyos

‘bellos olivares son

reconocidos en
todo el mundo por
su espectacular
belleza”

Carmelo Angulo
_  Embajador de.
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